
                    

Es ist wieder Spargelzeit 
vorweg einen Teller Spargelcrème 

7,80 € 

ca 500 g Nienburger Stangenspargel 

feldfrisch geliefert vom Spargelhof Göllner 
dazu Salzkartoffeln und 

zerlassene Butter   oder   Sauce Hollandaise 
 

und          w a h l w e i s e         dazu 
Rührei ............................................................................ 27,90 € 

roher Schinken .............................................................. 29,90 € 

paniertes Schweineschnitzel ......................................... 29,90 € 

paniertes Hähnchenschnitzel ......................................... 30,90 € 

paniertes Schnitzel „vegan“ .......................................... 30,90 € 

           dazu Salzkartoffeln und vegane Hollandaise 

Rumpsteak (250g) ohne Fettrand 

von argentinischem Weiderind ...................................... 42,50 € 

und für die Puristen: 
Spargel natur ............................................................... 24,50 € 

falls zusätzlich gewünscht: 

zerlassene Butter 4,30 €  Sauce Hollandaise 4,30 € 
 

 

Wer noch größeren Appetit hat, sollte sich zum Preis von 11,50 € 

ca 250 g des Nienburger Stangenspargels zusätzlich zubereiten lassen 
 
 

 

„Nienburger Spargelteller“ 
300 g Stangenspargel dazu 100 g Schinken 

sowie Salzkartoffeln und zerlassene Butter 

23,90 € 

 
 

 

 

veganes Spargelgericht 
in Stückchen geschnittener Stangenspargel 

mit Olivenöl und Thymian in der Pfanne 

angebraten, mit einer leichten Sauce aus Paprika 

und Koriander sowie einer feinen Note von 

Knoblauch und Chili abgelöscht 

dazu Kräuter-Kartoffel-Spälten 

25,90 € 

 

für Gruppen ab 10 Personen 
 

Spargelcrème 

******* 

Stangenspargel „satt“ 
dazu Rührei, roher Schinken, panierte Schnitzel 

vom Schwein und vom Huhn, zerlassene Butter, 

Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln 

37,90 € 
 

und zum Dessert: 
(wenn saisonal vorrätig) 

frische Erdbeeren 
dazu 2 Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne 

8,90 € 



 
 

Spargel-Tisch-Buffet 
Vorschlag 1 

 

 

Tagessuppe 

6,90 € 

 

******* 

feldfrischer 

Nienburger Stangenspargel 

„satt“ serviert 

dazu 

panierte Schnitzel vom Schwein 

und auch vom Huhn 

roher Schinken 

Rührei 

 

Salzkartoffeln 

 

Sauce Hollandaise und zerlassene Butter 

35,00 € 

 

******* 

Tagesdessert 

4,90 € 

46,80 € 
 

 

 
 

 

 

 

pro angemeldete Person   39,90 € 

bei Bestellung für mindestens 10 Personen 
(Mindermengenbestellungen sind nach besonderer Absprache jederzeit möglich)   



 

 

 
 

Spargel-Tisch-Buffet 
Vorschlag 2 

Flädlesuppe 

6,90 € 

******* 

Salatvariation der Saison 

mit Honig-Senf-Vinaigrette oder French-Dressing 

5,90 € 

******* 

feldfrischer 

Nienburger Stangenspargel 

„satt“ serviert 

dazu 

panierte Schnitzel vom Schwein 

und auch vom Huhn 

roher Schinken 

Rührei 

 

Salzkartoffeln 

 

Sauce Hollandaise und zerlassene Butter 

35,00 € 

******* 

Caipirinha – Mousse 
(ohne Alkohol) 

7,90 € 

55,70 € 
 

 

 
 

 

pro angemeldete Person   47,50 € 

bei Bestellung für mindestens 10 Personen 
(Mindermengenbestellungen sind nach besonderer Absprache jederzeit möglich)   



 

 

 
 

Spargel-Tisch-Buffet 
Vorschlag 3 

Spargelsalat 

mit Erdbeeren, Rucola, rohem Schinken, 

Parmesan, Mandeln und Croutons 

11,00 € 

******* 

Spargelcrèmesuppe 

7,80 € 

******* 

feldfrischer 

Nienburger Stangenspargel 

„dazu 

panierte Schnitzel vom Schwein 

und auch vom Huhn 

roher Schinken 

Rührei 

Salzkartoffeln 

 

Sauce Hollandaise und zerlassene Butter 

35,00 € 

******* 

frische Erdbeeren 
(wenn saisonal vorrätig) 

dazu 2 Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne 

8,90 € 

62,70 € 
 

 

 

pro angemeldete Person  53,80 € 

bei Bestellung für mindestens 10 Personen 
(Mindermengenbestellungen sind nach besonderer Absprache jederzeit möglich) 

  



 

 

 
 

Spargel-Tisch-Buffet 
Vorschlag 4 

Riesengarnelen 

auf Gemüsestreifen mit Parmesancrème 

12,20 € 

******* 

Rote-Beete-Carpaccio 

8,60 € 

******* 

feldfrischer 

Nienburger Stangenspargel 

„satt“ serviert 

dazu 

Rumpsteaks vom argent. Weiderind 

Filets vom schottischen Wildlachs, „sous-vide“ gegart, 

mit einer Pistazien-Kräuter-Haube 

Parmaschinken 

 

warmer Edelkartoffelsalat 

mit Himbeer-Walnuß-Vinaigrette 

 

Salzkartoffeln 

 

Sauce Hollandaise und zerlassene Butter 

48,40 € 

******* 

Crêpe Suzette 

mit Vanilleeis und Grand Marnier 

10,60 € 

79,80 € 
 

pro angemeldete Person   67,80 € 

bei Bestellung für mindestens 15 Personen 
(Mindermengenbestellungen sind nach besonderer Absprache jederzeit möglich) 


